Fondue im WEL L EFiSE

jeden Donnerstag und Freitag ab 18:
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Café | Restaurant | Lounge | Vinothek
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Ein Fondue ist urspriinglich ein Gericht aus geschmolzenem Kdse, das
aus den Westalpen - der franzésischsprachigen Schweiz, Savoyen und
dem Piemont - stammt. Mittlerweile wird der Begriff allgemein fiir
Gerichte verwendet, bei denen mundgerechte Nahrungsmittelstiicke in
erhitzte Flissigkeiten getunkt werden.

DasBrihfondue stammtausAsien (Fondue Chinoise, ,chinesisches Fondue”,
oder in der japanischen Variante Shabu shabu), wo die Zubereitung von
Speisen im sogenannten Feuertopf eine lange Tradition hat. In der heif3en
Brihe wird nicht nur Fleisch gegart, sondern auch Gemuse und kleine ge-
fullte Teigtaschen. Fisch wird in Kérben Gber der kochenden Brihe ge-
dampft. Im Gegensatz zum Kasefondue wird hier kein Keramik-, sondern
ein Metalltopf verwendet, da Briihe nicht nur warmgehalten werden, son-
dern siedend heiss sein muss.

Stellen Sie

JK/\/ W selbst zusammen.

Und so funktioniert’s:

€@ ronDuE-ARTEN

,Classic”, ,Mediterran”, ,Asiatisch” oder ,Orientalisch”

€ FoNDUE-ZUTATEN

Fisch, Fleisch, Vegan oder Vegetarisch
Pro Person eine Zutat '

€ seiLAGeN

Im Gesamtpreis ist eine Beilage inkludiert.
Selbstverstandlich kénnen Sie beliebig viele Beilagen (mit Aufpreis) wahlen.

€@ ronDUE-ARTEN

Fondue ,,Classic”

Kraftige Rindssuppe

Mixed Pickles (eingelegtes saures Gemise)
Blattsalat

Schwarzbrot-Croutons

1 Beilage und Saucen

Fondue , Asiatisch”

Asiatischer Hihnerfond mit Zitronengras, Ingwer und Sojasauce
Fruchtiger Sprossensalat

Gurkensalat mit Wasabi und Koriander

Blattsalat asiatisch mariniert

1 Beilage und Saucen

Fondue , Mediterran”

Fischfond mit Safran

Gegrilltes Gemise mit Salbeibutter

Marinierter Meeresfruchtsalat mit Paradeisern und Oliven
1 Beilage und Saucen

Fondue ,,Orientalisch”
Gemuse-Krauterfond

Marinierter Gemuse-Couscoussalat
Hummus mit Gemusesticks
Blattsalat

1 Beilage und Saucen

a FONDUE-ZUTATEN
Alle angegebenen Preise gelten als Gesamtfonduepreise
und pro Person.

Gemischt € 25,50
Rinderfiletspitzen, Schweinefilet, Putenbrust
und Gemuse der Saison

Variation vom Rind { €28,50
Rinderfiletspitzen, Tafelspitz und Gemise der Saison

Helles Fleisch € 23,50
Putenbrust, Kalbfleisch, Huhn und Gemise der Saison

Fisch € 27,50
Garnelen, Lachs, Kabeljau und Gemiise der Saison

Vegetarisch/Vegan € 19,50
Geraucherter Tofu und Gemiise der Saison

€ seiLacen € 3,30

Pommes Frites
Ofenerddpfel mit Sauerrahm
Rosmarinerdapfel
Knoblauchbaguette
Jasminreis

Gerducherter Tofu

Frittierte Glasnudeln

Saucen

Bei jedem Fondue-Set (fiir 2 Personen) wird eine Saucenvariation

aus 6 verschiedenen Saucen serviert:

Cocktail | Knoblauch | Chili siR-sauer | Krduter-Topfen | Oberskren | Avokadocreme
Aufpreis beim Tausch von Saucen: € 0,30/Sauce
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Jede weitere Sauce € 1,90



